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MITEINANDER ZUKUNFT GESTALTEN

Jede Entscheidung zählt – vom Weinberg bis in die Kellerei. Wir bei PELLENC wissen, 
dass die Qualität Ihrer Weine stark davon abhängt, wie präzise Sie Ihre Wahl treffen. 
Deshalb unterstützen wir Sie mit unserer Technologie und unserem Know-how bei 
jedem Schritt. Unser umfassendes Angebot beinhaltet Produkte, Dienstleistungen 
und Beratung. Wir garantieren Ihnen zuverlässige und leistungsstarke Lösungen, 
die Ihren Anforderungen entsprechen. Unsere Ausrüstungen wurden mit Fokus 
auf optimale Kontrolle, Langlebigkeit und Bedienkomfort entwickelt, bewahren die 
Qualität der Trauben und bringen das volle Potenzial Ihres Terroirs zur Entfaltung.
Wir stehen Ihnen vom Entwurf bis zur Betreuung der Anlagen zur Seite – denn 
Innovation heißt vor allem, Ihr Handwerk zu verstehen, damit jede Weinlese zu 
einem Erfolg wird.
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  VERTRIEBSLÄNDER

ALGERIEN / ARGENTINIEN / AUSTRALIEN / BELGIEN / BOLIVIEN / BRASILIEN / BULGARIEN / CHILE / CHINA  

DÄNEMARK / DEUTSCHLAND / FINNLAND / FRANKREICH / GEORGIEN / GRIECHENLAND / GROSSBRITANNIEN  

GUADELOUPE / INDIEN / IRLAND / ISLAND / ISRAEL / ITALIEN / JAPAN / JORDANIEN / KANADA / KOREA  

KROATIEN / LA RÉUNION / LIBANON / LUXEMBURG / MAROKKO / MAURITIUS / MAZEDONIEN / REPUBLIK MOLDAU  

NEUKALEDONIEN / NEUSEELAND / NIEDERLANDE / NORWEGEN / ÖSTERREICH / PERU / POLEN / PORTUGAL  

RUMÄNIEN / SAUDI-ARABIEN / SCHWEDEN / SCHWEIZ / SERBIEN / SLOWAKEI / SLOWENIEN / SPANIEN / SÜDAFRIKA  
TASMANIEN / TSCHECHIEN / TUNESIEN / TÜRKEI / UNGARN / USA / VEREINIGTE ARABISCHE EMIRATE / ZYPERN. 

Ein internationales Vertriebsnetz

HAUPTSITZ

EIN INTERNATIONALES VERTRIEBSNETZ UNTERNEHMEN4



Gemischte Niederlassungen 
(Vertrieb und Produktion) 
SPANIEN - FRANKREICH - ITALIEN

Hauptsitz
Pertuis, FRANKREICH

Vertriebsstandorte

Produktionsstandorte
FRANKREICH - SPANIEN - CHINA - SLOWAKEI - 
PORTUGAL

PELLENC IST EINE 
FRANZÖSISCHE 
UNTERNEHMENSGRUPPE 
MIT INTERNATIONALER 
AUSRICHTUNG

Wir verfügen über mehr als 
2.000 Vertragshändler auf allen 
Kontinenten. PELLENC baut sein 
Netzwerk jedes Jahr weiter aus 
und ist bestrebt, seine Technologien 
und Produkte so vielen Nutzern 
wie möglich anzubieten.

www.pellenc.com 5
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  EINE ERFOLGREICHE STRATEGIE

Industrielles Know-how im Dienste 
sämtlicher Akteure der Branche

Als etabliertes Industrieunternehmen entwickelt 
PELLENC seine komplette Produktpalette 
in Frankreich im Rahmen eines integrierten 
Prozesses, der Qualität, Zuverlässigkeit 
und Innovation garantiert. Ob Weinbau, 
Weinbereitung, Obstbau, Olivenanbau oder 
Stadt- und Grünflächenpflege – die Gruppe ist 
in verschiedenen Branchen tätig und bietet ein 
umfangreiches Sortiment an Werkzeugen und 
Maschinen an. Dieser übergreifende Ansatz 
macht PELLENC zu einem maßgebenden 
Akteur, der in der Lage ist, Profis vom Weinberg 
bis in die Kellerei in jeder Phase ihrer Produktion 
zu begleiten.
•  Integriertes industrielles Know-how
•  Umfassende Lösungen für alle Branchen
•  Nachhaltige und benutzerorientierte 

Innovation

  INNOVATIVE INDUSTRIELÖSUNGEN

Innovative Technologie für  
Premium-Produkte

•  Investition von 21,1 Mio. € des Umsatzes 
in F&E

•  Mehr als 1.340 Patentanmeldungen

Entwicklung von Hightech-Kompetenzen

•  200 Beschäftigte in F&E

+8 % durchschnittliches Wachstum seit 2014

7 Produktionsstandorte in Frankreich, 
Europa und China

63 % Exportgeschäft

Fast 2.000 Beschäftigte

DIE PELLENC-UNTERNEHMENSGRUPPE
Einzigartige Fachkompetenz vom Weinberg 
bis in die Kellerei

PELLENC AKTUELL

Weinbau

Weinbereitung

Obstbau

Olivenanbau

Stadt- und Grünflächenpflege

DIE PELLENC-UNTERNEHMENSGRUPPE UNTERNEHMEN6



Das 1896 gegründete Familienunternehmen PERA gehört seit 

2014 zur PELLENC-Unternehmensgruppe.

PELLENC PERA ŒNOPROCESS setzt neue Standards bei der 

individuellen und innovativen Unterstützung von Weinschöpfern 

und -erzeugern.

Saison für Saison sind unsere Expertenteams an der Mitgestaltung 

leistungsstarker Anlagen, ihrer Inbetriebnahme und laufenden 

Instandhaltung beteiligt.

Gemeinsam mit unseren Kunden und Partnern entwickeln 

wir innovative Lösungen, die den Anforderungen der Zukunft 

gerecht werden.

   UNSERE LEISTUNGEN

Engineering im Bereich Kellereitechnik KundendienstÖnologische Betreuung

UNSERE WERTE UNSERE VORTEILE 

Support und Hotline, 

Weinlese-Service 

REAKTIONSSCHNELLIGKEIT

Hervorragende Qualität

Erwiesene Zufriedenheit

Persönliche Betreuung

Individuelle Lösungen

Prozessoptimierung

Engagierte Fachexperten

Internationale Präsenz

100 % französische Herstellung 

6 Tage die Woche während 

der Weinlese

VERFÜGBARKEIT

Kosten- und Lösungsoptimierung

WIRTSCHAFTLICHKEIT

PELLENC PERA œNOPROCESS
Bevorzugter Partner der Weinproduzenten

www.pellenc.com 7
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Expertise in der Weinbereitung
PELLENC PERA ŒNOPROCESS optimiert die Weinbereitung durch umfassende und innovative Lösungen, die auf 

Ihre Bedürfnisse zugeschnitten sind. Vom Verständnis Ihres Bedarfs bis zur Prozessanwendung begleiten unsere 

Experten Sie von A bis Z bei der Umsetzung Ihrer Installationen.

FACHEXPERTENWICHTIGE PROZESSSCHRITTE

WARTUNG UND STÖRUNGSBEHEBUNG

•   Vorbeugende Wartung 

•  Wartungsverträge 

•  Reparaturen
6 Werkskundendienst 

Önologie-Ingenieure

ERMITTLUNG DES KUNDENBEDARFS UND 
ANLAGENKONZEPTION

•  Analyse des Bedarfs und der Erwartungen des Kunden 

•  Bestimmung des geeigneten önologischen Verfahrens
1 Technischer Außendienst

Önologie-Ingenieure

ANLAGENPLANUNG UND -LAYOUT

•  Vorstudie mit Aufstellungsplänen

•   Technische Prüfung der Anlagenanordnung

•  Optimierung der Abläufe und der Funktionsweise 

des Prozesses

Validierung des Angebots und des Anlagenlayouts

2 Engineering-Abteilung: Automatisierung, 

Elektrik und Elektronik, Mechanik, 

thermische Prozesse (CAD/CAM)

ANLAGENBAU

•  Fertigung der speziellen Geräte und Anlagen

•  Entwicklung individueller Automatisierungslösungen

•  Kundenspezifische Gestaltung und Fertigung 

der Schaltschränke

3
Industrielle Fertigung: Schweißen, 

Blech- und Metallbearbeitung, 

Oberflächenbehandlung, Elektrotechnik, 

Automatisierung, moderne 

Ausrüstungen (Schweißroboter,  
CNC-Präzisionsbearbeitung usw.)

INSTALLATION UND BAUBETREUUNG

•  Montage und Installation 

•  Anlagentest

•  Überprüfung des einwandfreien Betriebs vor der Weinlese
4 Werkskundendienst

INBETRIEBNAHME UND PROZESSOPTIMIERUNG

•  Feinabstimmung der Einstellungen zur Erzielung 

optimaler Leistung

•  Önologische Betreuung 
5 Werkskundendienst,  

Önologie-Ingenieure

PROJEKTLEITER (Projektkoordination und 

Einhaltung von Fristen und Qualitätsvorgaben)
KUNDENDIENSTTECHNIKER  

(80 Außendiensttechniker in der Erntezeit)

EXPERTISE & KUNDENSPEZIFISCHE ANLAGEN UNTERNEHMEN8



KUNDENSPEZIFISCHE ANLAGEN

•   Lesegutannahme

3 Wannen mit Schneckenförderer + 

Abbeermaschinen H1000 +  

Annahmewannen mit Pumpe

•   Pressen 

SPC 240 und 2 SPC 320

• Maischeerhitzung

Saint Geniès des Mourgues (34)

• Pressen 

SPC 320, PN480, PN240

• Maischeerhitzung 

Buzignargues (30) 

•   Pressenstandort 

2 SPC 240

Fontanès (30)

www.pellenc.com 9
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ANNAHME

www.pellenc.com 11



ANNAHMEWANNEN

„Unsere Annahmestation ist mit einer Vibrationswanne von PERA PELLENC ausgestattet. Wir haben uns für 
diese Ausrüstung entschieden, um eine gleichmäßige Beschickung unserer Abbeermaschine H600 und damit 
eine saubere Trennung der Pflanzenteile sicherzustellen. Die Annahmewanne ist hochwertig verarbeitet und 
dadurch besonders robust und zuverlässig. Wir erreichen Durchsätze von ca. 25 t/h und können damit leicht 
die ganze Ernte des Weinguts verarbeiten.“

Patrick GALLIANO
Betriebsleiter & Önologe, Château Saint Maur
Provence-Alpes-Côtes-d’Azur (83) – FRANKREICH 

„ Eine zuverlässige und robuste 

Annahmewanne für Qualitätsarbeit“

Die Produktreihe der Annahmewannen von 
PELLENC PERA ŒNOPROCESS eignet sich 
für die unterschiedlichsten Anlagen und 
ermöglicht eine gleichmäßige Beschickung 
der Abbeer- und Sortiersysteme.

12 ANNAHMEWANNEN ANNAHME
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Trichter mit vibrierenden Rinnen Durch Pneumatikzylinder 
betätigte, dichte Tür

Direkte Beschickung der 
Abbeermaschine

Kippwannen mit Schneckenförderer Abtropfwannen

Wanne mit Schneckenförderer

  TRAUBENTRICHTER MIT VIBRIERENDEN RINNEN.

Die Trichter mit vibrierenden Rinnen eignen sich für die 
Beschickung aller Arten von Abbeer- und Sortiersystemen. 
Dank dem System der Vibrationsaustragung wird das Lesegut 
nicht beschädigt.

Die Aufnahmewannen verfügen über: 

•  auf Schwingungsdämpfer montierte vibrierende Rinnen

•  eine Tragkonstruktion aus Edelstahl AISI 304

•  eine durch Pneumatikzylinder betätigte, dichte Tür

Optionen: Saftabtropfroste, mittlere Öffnungsweite, Reinigung, 
manuelles Öffnen, Saftwanne mit Pumpensteuerung, Wiege-
vorrichtung

  WANNEN MIT SCHNECKENFÖRDERER:  
HORIZONTAL / GENEIGT

Wannen mit Schneckenförderer ermöglichen eine direkte 
Beschickung der Abbeermaschine mit konstantem und 
optimalem Durchsatz. Die großzügig dimensionierte 
Förderschnecke transportiert die Traubenmenge und schützt 
das Lesegut. Die Wannen mit Schneckenförderer werden 
entsprechend den Anforderungen Ihrer Anlage horizontal 
oder geneigt installiert.

Sie verfügen über: 

•  einen Trichter in Edelstahlausführung AISI 304, Stärke 3 mm

•  eine Förderschnecke Ø 400 mm in Edelstahlausführung, 
Stärke 5 mm

•  Inertgas-Schweißnähte

Optionen: Wiegen, Kopplung, Abtropfroste, Saftwanne mit 
Pumpensteuerung

  KIPPWANNEN MIT SCHNECKENFÖRDERER 

Diese Wannen sind mit einem Schneckenförderer ausgestattet, der 

durch die Neigung der Wanne nach und nach mit Lesegut beschickt 

wird und wiederum direkt die Abbeermaschine beschickt.

  ABTROPFWANNEN

Diese Wannen ermöglichen dank einer großen Drainagefläche 

hohe Ablaufmengen an hochwertigem Saft (geringe Oxidation). Sie 
sorgen für eine optimierte Befüllung der Presse bei Maschinenlese.

NUR INDIVIDUELL ANGEPASST ERHÄLTLICH

TECHNISCHE DATEN

• Serienausstattung • Optionale Ausstattung 
Hinweis: Für Annahmewannen mit anderem Fassungsvermögen kontaktieren Sie uns bitte. 
* Durchsatz abhängig von Rebsorte, Art der Ernte, Reife, Gesundheitszustand, Trockenstress usw.

Modelle
Fassungsvermögen 

(hl)
Durchsatz* 

(t/h)
Typ

Lesegut- 
Austritt (mm)

Abtropfrost
Inspek-

tionsluke
Ablass-
stopfen

Saftwanne

TRB800 30 - 60 40
Vibrierenden 

Rinnen
800 x 380 • • • •

TRB1000 30 - 150 50
Vibrierenden 

Rinnen
1000 x 380 • • • •

TRH400 50 - 150 25 - 100 Horizontaler 
Schneckenförderer 

Ø 400 • • • •

TRI400 50 - 150 25 - 100
Geneigter 

Schneckenförderer 
Ø 400

Ø 400 • • • •

www.pellenc.com 13



ABBEERMASCHINEN

„Unsere Kellerei verwendet seit vielen Jahren Abbeermaschinen von PERA PELLENC. Es sind zuverlässige und 
robuste Ausrüstungen, mit denen wir Rappen, Stiele und Blätter sowie Fremdkörper vom Lesegut trennen und so 
Brüche im weiteren Prozessverlauf vermeiden können. Unsere Abbeermaschine verfügt über einen Wahlschalter 
für „zu reinigendes“ und „sauberes“ Lesegut. Dies ermöglicht das Umgehen der Abbeermaschine und begrenzt 
somit unnötiges Zerreiben von bereits entrapptem Lesegut. Durch die Anpassung der Drehgeschwindigkeit der 
Abbeerwelle können wir hochwertige Arbeit mit einem Durchsatz von ca. 50 t/h leisten.“

Alain PIERRE
Technischer Leiter, Vignerons de Buxy
Bourgogne (71) - FRANKREICH

„  Effiziente Sortierung und Sicherheit 

für den weiteren Prozessverlauf“

Die robust konstruierten und ausgesprochen zuverlässigen 
Abbeermaschinen sind für die manuelle oder maschinelle 
Weinlese ausgelegt und zeichnen sich durch eine einfache 
Reinigung und Wartung aus.

14 ABBEERMASCHINEN ANNAHME
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Modelle
Nettogewicht 

(kg) 

Durchsatz 
pro Stunde* 

(t/h)

Käfigdurch-
messer (mm)

Installierte 
Leistung (kW)

H400 260 5/15 400 1,8

H600 500 30 600 4,1

H800 1.000 50 800 5,5

H1000 1.200 70 1.000 7

   SCHONENDES ABBEEREN DES LESEGUTS

•   Groß dimensionierter Käfig, dessen Rotation unabhängig 

von der Abbeerwelle stattfindet

•   Die Abbeerwelle besteht aus Fingern, die in verstellbare 

Spatel münden

•   Die optimale Qualität ihres Leseguts ist garantiert

   EINFACHE BEDIENUNG

•   Einfacher Zugang zu allen Elementen

•   Unkomplizierte und schnelle Einstellung

•   Leichte Reinigung durch integrierte Reinigungsleisten

•   H400 ist eine mobile Abbeermaschine auf Rädern

   ZUVERLÄSSIGES UND ROBUSTES DESIGN

•   Verstellbare Drehgeschwindigkeit der Abbeerwelle dank 

Elektronikregler mit Fernsteuerung

•   Zuverlässigkeit: robuste und bewährte Konstruktion

* Durchsatz abhängig von Rebsorte, Reife, Gesundheitszustand, Trockenstress usw.

H1000

H400 - verstellbare Spatel und Reinigungsleiste 

H600 mit PHM600

H1000

TECHNISCHE DATEN

www.pellenc.com 15



Kliner

„Die Lösung von PELLENC PERA ŒNOPROCESS entspricht allen unseren Anforderungen. Das Rollensystem 
ermöglicht eine hervorragende Sortierung, indem es einen Großteil der nach dem Abbeeren enthaltenen 
Pflanzenreste (Rappenteile, Stiele usw.) entfernt. 
Die automatische Einstellung in Echtzeit ermöglicht eine Anpassung an die verschiedenen Erntequalitäten. 
Das System ist kompatibel mit unseren Annahmerhythmen, die zwischen 50 und 60 t/h liegen. Zudem ist der 
Sortiertisch schnell und einfach zu reinigen. Inzwischen sortieren wir die Trauben unserer Erzeuger zu 100 % 
mit diesem leistungsstarken System.“

Alain PIERRE
Technischer Leiter, Vignerons de Buxy
Bourgogne (71) - FRANKREICH

„ Ein System mit hervorragender 

Sortierqualität“

Die Rollensortiertisch der Serie KLINER ist die qualitätsorientierte 
Antwort auf die Erwartungen großer Weinproduzenten und 
privater Weinkeller. Ihre innovative System zur automatischen 
und manuellen Feinabstimmung der Einstellungen verbessert 
die Sortierqualität erheblich. KLINER passt sich automatisch an 
alle Lesegutarten an.

16 KLINER ANNAHME
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UMFASSENDES SORTIMENT  
AN SORTIERTISCHEN
FÜR DIE UNTERSCHIEDLICHSTEN ANFORDERUNGEN 

EINER HOCHWERTIGEN HANDSORTIERUNG

Modelle LÄNGE (MM) BREITE (MM) LEISTUNG (KW)

TTB
2.500

800 0,75
3.600

TVT 4.100 750 1,8

TRV 150 700 1,05

   BANDSORTIERTISCH TTB

Der Bandsortiertisch ist ideal für das Auslesen von 

Trauben vor dem Abbeeren. Seine Vorteile sind:

•  Robustheit: Edelstahlausführung

•  Glatter PVC-Fördergurt in Lebensmittelqualität
•  Saftauffangwanne

•  Mobile Einheit auf Rollen

•  Verstellbare Bandabstreifer

•  Schaltkasten mit Ein-/Aus-Schalter

   VIBRATIONSSORTIERTISCH TVT

Der Vibrationssortiertisch TVT ist ideal für die 

Handsortierung von ganzen oder entrappten Trauben und 

verfügt über 2 Abtropfbereiche mit 2 Gittern (Entfernung 
von Saft, Kernen, kleinen Insekten und Pflanzenteilen), 
2 Abtropfkörbe auf Schienen zum Auffangen der Abfälle 

und 2 Wannen mit Steckanschluss auf Schienen zum 

Auffangen der Flüssigkeiten.

•  2 Abtropfbereiche

•  Edelstahlausführung

•  2 seitliche Abfallrinnen

•  Mobile Einheit auf Rollen

•  Einstellfüße zur Höhenangleichung

•  2 Rüttler

•  Einstellung der Vorschubgeschwindigkeit per 

Frequenzumrichter

•  Schaltkasten mit Motorschutzschalter, zugehörigem 

Schütz, Ein-/Aus-Schalter

   VIBRATIONSTRICHTER FÜR DIE ANNAHME TRV

Der Trichter ermöglicht das Abtropfen des manuell 

oder maschinell geernteten Leseguts und reguliert es. 

Er besteht aus einer doppelten Sortiervorrichtung mit 

Abtropfrosten mit verschieden großen Langlöchern, 

einem Abtropfkorb auf Schiene und einer Saftwanne.

•  2 Abtropfbereiche

•  Edelstahlausführung

•  Mobile Einheit auf Rollen

•  Schaltkasten mit Ein-/Aus-Schalter

•  Einstellfüße zur Höhenangleichung

•  2 Rüttler

•  Einstellung der Vorschubgeschwindigkeit per 

Frequenzumrichter

•  Spritzschutzaufsatz an 3 Seiten

•  Trichter TBox Fassungsvermögen/Abmessungen

Bandsortiertisch

Vibrationssortiertisch

Vibrationstrichter für die Annahme

18 SORTIERTISCHE, TRICHTER UND PUMPEN ANNAHME
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„Ich habe von Anfang an die neue INTEGRAL’ WINERY auf dem Gut verwendet und eine deutliche Verbesserung 
bei der Reinigung und der Zentralisierung der Abfälle feststellen können, wodurch Zeit eingespart und das 
Abfallmanagement erleichtert wird.“

Thierry USSEGLIO
Familie Pierre Usseglio
Provence-Alpes-Côtes-d’Azur (84) – Frankreich

Goldmedaille 
INTERVITIS - 2013

Nominierung
SITEVI - 2011

VINITECH - 2010

„ Zeitersparnis und besseres 

Abfallmanagement“

INTEGRAL’ WINERY bietet erstklassige Lesegutqualität. Die Maschine 
kombiniert lineares Hochfrequenz-Abbeeren mit zwei Sortiersystemen: 
dem Vibrationstisch zum Abtropfen und Verteilen des Leseguts 
sowie dem Zwei-Etagen-Rollensortiertisch. Dank dieser exklusiven 
Technologie garantiert sie bis zu 99,8 % Sauberkeit* und bewahrt 
gleichzeitig die Unversehrtheit der Beeren. Grünabfälle werden 
effizient aussortiert, das önologische Verfahren lässt sich einfacher 
und mit optimaler Qualität steuern.

Integral’ winery

20 INTEGRAL’ WINERY ANNAHME









INTEGRAL’ VISION

„Es ist eine unglaubliche Technologie. Die Sortierung entfernt Blätter, Rappen wie auch wirklich mikroskopische 
Fragmente, die mit bloßem Auge kaum zu sehen sind; unmöglich, sie von Hand auszusortieren. Die Qualität 
ist unglaublich, ebenso wie die Präzision der Einstellungen. Die Maschine kann so eingestellt werden, dass 
sie nach Größe, Reife oder Farbe der Beeren sortiert: alle Eigenschaften, an denen Sie arbeiten oder die Sie 
verfeinern möchten.“

Château Lassègue, Saint-Emilion
Bordeaux (33) – Frankreich

Silbermedaille 
VINITECH - 2008

INTERVITIS
INTERFRUCTA - 2010

„ Eine unglaubliche Technologie, die 

nach unseren Anforderungen sortiert“

Die automatische optische Sortierung der einzelnen Beeren erkennt 
und entfernt umgehend alle unerwünschten Elemente: Grünabfälle, 
Fremdkörper, unreife oder beschädigte Beeren. INTEGRAL’ VISION 
garantiert vollkommen gesundes und homogenes Lesegut, das 
höchsten Anforderungen entspricht.

24 INTEGRAL’ VISION ANNAHME









EXTRACTIV’ 2

„Wir haben die neue Traubenmühle von PELLENC mit mehreren Rebsorten für unsere Rosé-, Weiß- und Rotweine 
getestet. Uns haben mehrere Produktmerkmale dieser wirklich innovativen Mühle überzeugt: Die Einstellung ist 
kinderleicht, das System lässt die Beeren so zerplatzen, dass eine optimale Hülsenmaischung erfolgen kann und 
die Maischung ist sehr gleichmäßig. Das Reinigen ist extrem einfach: Ein Wasserstrahl genügt.“

Bronzemedaille 
VINITECH - 2012

„ Kinderleichte Einstellung und eine 

perfekt gleichmäßige Maischung“

Die Traubenmühle EXTRACTIV’2 ermöglicht das kontrollierte und 
gleichmäßige Aufplatzen der Beeren in Abhängigkeit von ihrer Reife. 
Dies begünstigt eine optimale Extraktion von Saft, Polyphenolen 
und Aromastoffen. Sie fügt sich perfekt in die Annahmelinie ein 
und erreicht Durchsätze von bis zu 25 Tonnen/Stunde.

Domaine de Valdition
Provence-Alpes-Côtes-d’Azur (13) – Frankreich

28 EXTRACTIV’ 2 ANNAHME











PRESSEN
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PRESS’ENTIEL 20 - 35

„ Eine zugängliche, einfache 

und zuverlässige Presse“

Diese neue Produktreihe pneumatischer Weinpressen mit geschlossenem Press-System 
wurde für Winzer entwickelt, die Einfachheit, Zuverlässigkeit und Effizienz erwarten. Die 
kompakten, funktionalen und kostengünstigen Modelle bestechen durch ihre robuste 
Bauweise und die intuitive Steuerung über einen 10-Zoll-Touchscreen. Sie sind die ideale 
Lösung für Betriebe, die hohe Extraktionsqualität mit Kosteneffizienz verbinden möchten. 

34 PRESS’ENTIEL 20 - 35 PRESSEN









SMART PRESS 
SPC2 40 - 600

„Die leistungsstarken Funktionen Easy Fill und Easy Press 2 verschaffen uns einen Zeitgewinn und optimieren die 
Saftqualität. Wir achten sehr genau auf die Reinigung: Die neue Technologie Easy Clean funktioniert einwandfrei. 
Im Durchschnitt machen wir 80 Pressungen pro Presse und die Ergebnisse mit der SPC² sind hervorragend. 
Der Bedienungsfreundlichkeit wurde mit einem größeren Bildschirm für bessere Lesbarkeit besondere 
Aufmerksamkeit gewidmet. Mit der App PELLENC CONNECT können wir uns dank der Warnmeldungen auch in 
den Weinbergen beruhigt darauf verlassen, dass der reibungslose Betrieb gewährleistet ist.“

Die neue Generation der Pressen SMART PRESS: Smart hoch 2, um den Erwartungen der 
anspruchsvollsten Winzer zu entsprechen! Dieses Sortiment an pneumatischen Pressen 
mit geschlossenem Käfig ist intelligent, önologisch und leistungsstark.
Die Fast-Press-Drainagegitter optimieren den Saftablauf und die taktile Bedienoberfläche 
Touch Press sorgt für eine einfache, intuitive und effiziente Steuerung.

Cédric CARCENAC
Domaine CARCENAC, 100 Hektar 
Montans (Gaillac), Occitanie (81), FRANKREICH

„ Schnell und präzise – 

für hochwertige Säfte“

38 SMART PRESS SPC² 40 - 600 PRESSEN













SMART PRESS 
SPO 40 - 150 Bronzemedaille  

SITEVI - 2019

Intelligente 
Qualitätspressen 
VINITECH - 2016

Preis für technische 
Innovation 

ENOMAQ - 2017

Die pneumatischen Pressen mit offenem Press-System der 
Produktreihe SMART PRESS verbinden Benutzerfreundlichkeit, 
Robustheit und Effizienz. Das durchdachte Design und die intuitive 
Bedienoberfläche Touch Press ermöglichen eine präzise Nutzung 
zur Gewinnung hochwertiger Säfte.

„ Funktionen für Zeitgewinn 

und optimale Saftqualität“

44 SMART PRESS SPO 40 - 150 PRESSEN









SMART PRESS 
SPC 4000 - 12000 
SPO 2000 - 8000

Seit 1989 unterstützt PELLENC PERA ŒNOPROCESS die Winzer 
der Champagne mit einem Sortiment an pneumatischen Pressen, 
die über eine Zulassung des CIVC (Comité Interprofessionnel du 
Vin de Champagne) verfügen und die Vorschriften der Verordnung 
Nr. 2010-1441 vom 22.11.2010 erfüllen. Die Spezialisten am Standort 
Magenta (Épernay) planen und installieren Pressenzentren sowie 
Programmierkonsolen mit der Qualitätsauszeichnung „Qualitatif“. Die 
Techniker von PERA PELLENC führen die jährliche Wartung durch 
und stehen im Rahmen des Weinlese-Service rund um die Uhr für 
Kundendienstanfragen zur Verfügung.

Das SMART-PRESS-Angebot für die Champagne umfasst geschlossene 
Press-Systeme mit einem Fassungsvermögen von 4.000 bis 12.000 kg 
sowie offene Press-Systeme für 2.000 bis 8.000 kg.

Erfüllt die 
Vorschriften des 

CIVC (Comité 
Interprofessionnel 

du Vin de 
Champagne) 

gemäß  
Verordnung  

Nr. 2010-1441

„ Pressen, die auf die Bedürfnisse 

der Champagne-Winzer 

zugeschnitten sind“

48 SMART PRESS SPC 4000 - 12000 / SPO 2000 - 8000 PRESSEN













VERNETZTE 
WEINPRESSE

„Mit der vernetzten Presse bietet PELLENC PERA ŒNOPROCESS anspruchsvollen Winzern digitalen Fortschritt 
mit echten Vorteilen. So ermöglicht die Vernetzung vor allem einen direkten Kontakt mit den Serviceteams 
für Echtzeitdiagnosen und, falls erforderlich, schnelle und fachgerechte Eingriffe sowie die Möglichkeit zur 
Fernabfrage von Informationen zu Status und Betrieb der Presse selbst vom Weinberg aus.“

Albéric PHILIPON
Winzer & Inhaber des Château Carpe Diem 
Provence-Alpes-Côtes-d’Azur (83) - Frankreich

„ Digitaler Fortschritt mit 

echten Vorteilen“

PELLENC PERA ŒNOPROCESS bietet Weinbauern, Weinherstellern und Önologen eine 
fortschrittliche digitale Überwachungslösung. Mit der App PELLENC Connect steuern Sie 
bis zu 10 Weinpressen gleichzeitig und greifen überall auf alle Daten zu. Die Kommunikation 
erfolgt über eine 4G-Verbindung oder das Ethernetkabel der Weinkellerei, sodass eine 
zuverlässige und kontinuierliche Übertragung der Informationen gewährleistet ist.

54 VERNETZTE PRESSE PRESSEN
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ENOXY +

„Die Versuche, unsere Rebsorten Syrah und Grenache direkt an der Presse zu klären, haben zu interessanten 
Ergebnissen geführt. Die Chroma-Vergleiche sind bei beiden Tanks ähnlich, und das bei geringeren 
Zusatzmengen. Das Aromapotenzial und der Glutathiongehalt bleiben weitestgehend erhalten, was das 
Hauptziel dieser Vorgehensweise ist: weniger Zusatzstoffe, Schutz des Leseguts und seiner Aromen.“

Cave de Rousset
Provence-Alpes-Côtes d’Azur (13) – Frankreich

„ Weniger Zusatzstoffe bei 

gleichzeitigem Schutz des 

Leseguts und seiner Aromen“

Das System ENOXY+ gewährleistet während der Aufbrechphasen die 
automatische Eindüsung eines flüssigen önologischen Zusatzstoffes 
direkt in die Lesegutmasse. Durch eine über den gesamten 
Prozess der Saftextraktion verteilte fraktionierte Zuführung wird 
die Gesamtdosis von SO2 reduziert, was eine höhere Effizienz zur 
Folge hat. Die wiederholte Zugabe sehr geringer Dosen blockiert 
schädliche Enzymaktivitäten (PPO, Laccase usw.) und stabilisiert das 
Aromapotenzial des Mosts. 

Die SMART PRESS wird zu einem umfassenden önologischen 
Instrument, das den Saft von Anfang an kontinuierlich schützt.

Bronzemedaille 
SITEVI - 2019

Bronzemedaille 
VINITECH - 2012

56 ENOXY + PRESSEN
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INGAS

„Wir haben unseren neuen Keller für Premium-Weißweine 2021 eingeweiht. Unsere neuen Pressen mit INGAS 
integrierten sich optimal in dieses Qualitätskonzept, insbesondere hinsichtlich der Mazeration. Der Schutz des 
Mosts von der Befüllung bis zum Pressvorgang hat sich als ein echter Gewinn erwiesen: Die Qualität unseres 
Mosts und die aromatische Ausdruckskraft unserer Weine haben einen wahren Sprung nach vorn gemacht.“

Claudiu CRETU
Domaine Averesti
Kreis Vaslui - RUMÄNIEN

Dieses einfache und effiziente Saftablaufverfahren unter Inertgas ist 
eine unverzichtbare Lösung von PELLENC PERA OENOPROCESS, 
um das Aromapotenzial der Trauben zu bewahren. Der Saft läuft aus 
dem Pressentank in die durch optimiert gepulste Eindüsung (CO2 
oder Stickstoff) inertisierte Saftwanne.
Das Verfahren schützt den Saft vor Oxidation und kann mit dem System 
ENOXY+ ergänzt werden, um die Zugabe von Antioxidationsmitteln 
zu  reduzieren. 

Die SMART PRESS wird zu einem umfassenden önologischen 
Instrument, das den Saft von Anfang an kontinuierlich schützt.

„ Schutz des Mosts als Garant 

für Qualität und aromatische 

Ausdruckskraft“

Bronzemedaille 
SITEVI - 2019

58 INGAS PRESSEN
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MAISCHEERHITZUNG
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  SCHONENDE BEHANDLUNG UND QUALITÄT

• Unversehrte Beeren

• Optimale Extraktion der Phenolverbindungen

• Reduktion von Pyrazin und Geosmin und Denaturierung der 

schädlichen Enzyme (Laccase, Polyphenoloxidase usw.)

• Strukturierte, geschmeidige und aromatische Weine

  EINFACH UND LEISTUNGSSTARK 

•  Sofortiges Erhitzen und Abkühlen

•  Intuitiver Touchscreen und speicherprogrammierbare 

Steuerung

•  Bis zu 35 % Energieeinsparung

  FLEXIBEL UND VIELSEITIG
•  Geeignet für ganze oder entrappte Trauben

•  3 Modelle mit Durchsatzmengen von 7 bis 30 t/h

•  Kompatibel mit FLASH-ENTSPANNUNG

Heizkreislauf des Leseguts

Abtropfkreislauf 

GULFSTREAM

GULFSTREAM ist eine Vorrichtung zur schnellen und gleichmäßigen Erhitzung des 
Leseguts durch dynamische Immersion. Sie gewährleistet die präzise Steuerung 
der Temperaturprofile und bewahrt gleichzeitig die physische und aromatische 
Unversehrtheit der Trauben.

„ Der Garant für eine 

kontrollierte und effiziente 

Erhitzung der Trauben“

68 GULFSTREAM MAISCHEERHITZUNG





TECHNOLOGIE  
FLASH-ENTSPANNUNG

„Das Verfahren der Flash-Entspannung ist für uns eine sehr interessante Erfindung. Mit dieser Technik konnten 
wir die Profile unserer Weine verändern, sie fruchtiger, runder gestalten und den Erwartungen des weltweiten 
Weinmarktes perfekt anpassen. Wir sind sehr zufrieden mit all den Möglichkeiten, die uns diese Technologie bietet!“

Gonzalo CARCAMO 

Chief Winemaker 
Viña La Rosa – CHILE

Dieses innovative Verfahren besteht in einer schnellen und kontrollierten Erhitzung des 
Leseguts, gefolgt von einer schlagartigen Entspannung unter Vakuum. Diese Technologie 
setzt das volle Aroma- und Farbpotenzial der Trauben frei. Durch die präzise Steuerung 
von Temperatur und Vakuum entstehen stabilere, fruchtigere Weine, die perfekt auf die 
Wünsche der Konsumenten und die Standards internationaler Märkte abgestimmt sind.

„ Ein Verfahren, das die Weinqualität 

erheblich steigert“

70 TECHNOLOGIE FLASH-ENTSPANNUNG MAISCHEERHITZUNG
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Eine präzise und zuverlässige Lösung für die Tangentialflussfiltration, 
die sich an alle Weintypen anpasst und jede Phase der Klärung optimiert. 
Die Produktreihe FILTR’ACTIV T ist sowohl mit organischen als auch mit 
keramischen Membranen erhältlich. Sie gewährleistet ein hohes Maß an 
Produktkompatibilität und konstante Leistungen in allen Konfigurationen. 
Die automatisierte Steuerung über Touchscreen vereinfacht den Betrieb, 
gewährleistet die vollständige Rückverfolgbarkeit der Zyklen und trägt 
zu einer optimierten sowie kostengünstigen Filtration mit weniger 
Umweltbelastung bei.

„ Ein flexibler Filter für alle Weintypen 

und jede Kellereigröße“

Kombination 
FILTR’ACTIV

Silbermedaille
SITEVI - 2021

FILTR’ACTIV SÉRIE T 

78 FILTR’ACTIV SERIE T KLÄRUNG
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Koaxiale Wellrohr-Wärmetauscher, speziell für die thermische 

Behandlung von: 

• Lesegut

• Most mit Feststoffanteil, fruchtfleischhaltigem Saft

Der Innenrohr erhält durch ein spezielles Verfahren von 

PELLENC PERA ŒNOPROCESS eine Spiralform: Durch 

Verformung des Rohrs wird ein durchgehender spiralförmiger 

Abdruck erzeugt. Dies bewirkt eine Zunahme der Turbulenzen 

und damit der Austauschkoeffizienten. Die Verbindungen 

zwischen den Modulen werden durch leicht abnehmbare 

Rohrbögen hergestellt. Die Wellrohre und Rohrbögen haben 

einen durchgehenden Querschnitt ohne Verengungen oder 

Toträume, sodass sich keine Ablagerungen bilden können.

TAUSCHER

WÄRMETAUSCHER 
ZUR KÜHLUNG

Tauscher für Lesegut

Pufferspeicher und Wärmeverteilungsmanagement 

88 TAUSCHER KÄLTETECHNIK
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EINE ÜBERGREIFENDE PLATTFORM 
FÜR DIE ÜBERWACHUNG ALLER 
GERÄTE / AKTIVITÄTEN

PELLENC CONNECT ist ein zentrales Portal,  
über das Sie die Aktivitäten aller verbundenen 
Ƶ|ŗŗ|ŪfᶝËʤΡɉφʤἋС͔̓Ἃʤ˯̓ʤ̼Ἃʤ˯̓ы˯ːʤ̓ἋȮϠːȹ̓ːἋ
aus überwachen können.

Weinbau (breit oder schmal), Kellereitechnik, 
ſʀεφʀȹϠᶻἋ ̕̕ϠᶑËʤΡɉφʤᶿἋ ̞̞ʤἋ^ʤΡʤ˯ʈ˜ʤἋȹ̓Ἃ 
einem Ort vereint!

PELLENC CONNECT ŒNOPROCESS






















